NEVIDLJIVI MOCNI LJUDI DRZAVNE UPRAVE BJEZE OD JAVNOSTI

Broj219 godinaV. 11.pi ca2009. cijenals

POSLOVNI
TJEDNIK
www.liderpress.hr

Prognoze za 2010. Moze li se vjerovati Posebni prilozi - Satovi i nakit
analitiarima koji su promasili 2009.? - Drustveno odgovorno poslovanje

* _— OJE
KAKO ZADRZATI SV
' CIJENE I PREPOLOVITL

. Bruno Oresar, poduzetnik: Zasto Novi Spa Hotels & [T TGRSR
A Resort ugrozava cijeli moj biznis

777777777777

-\ sk

~..~_." A ‘-,-—T'

i ,"- : 7 | Vijestiikonteksti  Likidjelo Savjetnik Poduzetnici  Studentski Lider klub Life Coacl Stil Zivo
| ‘ i




Kultura stola - Wine&Gastro Academy i Lider

Voda je za tijelo, vino je za
dusu i dobro raspolozenje

v
Sampanjac za

cijeli obrok

Malo je vina koja mogu podjednako
dobro pratiti cijeli obrok, od predjela
preko glavnog jela do deserta. Jo$ je
manje pjenusaca spremnih za tako
tezak zadatak. Takav je, sigurno, Puro,
ruziasti pjenusac Alesa Kristandica
Movije iz Goriskih brda na granici
Slovenije i Italije. Movia ga preporucuje
uz gotovo sva sirova jela iz mora poput
kozica, skampi, kamenica ili carpaccia,
uz njeZnija crvena mesa te uz laganije
deserte bez previSe Secera.
Puro je mjesavina crnog pinota (60
posto), sivag pinota (10 posto) i rebule,
prekrasne autohtone sorte Gorikih
brda. Proizvodi se bez dodatka sumpora
i dosladivanja. SvijetloruZicaste je

pise IVO KOZARGANIN

lider@liderpress.hr

Slovenskog vinara Ale§a Kristanci¢a Moviju
prodle je godine dvadesetak vinskih kriti¢ara sa
svih kontinenata uvrstilo medu deset najutjecaj-
nijih svjetskih enologa. Njegovu je vinariju Wine
Spectator ove godine stavio na listu 100 najboljih
usvijetu. Njegovo vino Veliko belo, mjesavinu re-
bule (70 posto), sivog pinota (10 posto) i sauvi-

Ale$ Kristancic

gnona, uvriteno je medu 10 najboljih svjetskih
vinana ovogodisnjem festivalu Food&Wine Cla-
ssics u americkom Aspenu. Zajedno s Velikim
rde¢im, u kojem dominira merlot zaCinjen crnim
pinotom i cabernet sauvignonom, Veliko belo re-
dovito osvaja 90 ili viSe bodova na najvaznijim
svjetskim ocjenjivanjima. I uvijek kriti¢an Robert
Parker za neka mu je vina dao vi$e od 90 bodova.
Njegovo najzanimljivije je vino Lunar. Sorta je
rebula, ponos Goriskih brda; ime je dobilo po tre-
nutku punjenja u bocu.

- Punimo ga na Uskrs jer je tada pun mjesec.
Grozde ne preSamo. Bobice uklanjamo s peteljki

&iji sok, ali iz svake e izaéi dobro vino. I to samo.
Pitate li me $to sam napravio da dobijem takvo
vino, odgovorit ¢u kratko: ‘Nista’, ispricao je
Movia.

Zbog zajednicke fermentacije soka i kozica bo-
bica Lunar je vino jedinstvene narancaste boje.
Takva tehnologija i vinu od bijeloga grozda pruza
sve pogodnosti za ljudsko zdravlje koje imaju cr-
vena vina. Najblagotvornije tvari nalaze se, naime,
upravo u kozici grozda i u vino stizu duljom ma-
ceracijom. Lunar nije nefiltrirano, pa zato nije i
kristalno bistro vino. Pomalo miri$i na narance,
ali i na mokro kamenje, a u ustima je svilenkasto,

boje, rasko$no miriSe na zatine i kruh.
Potoniji je miris rezultat dugotrajnog
odlezavanja na kvascima. Movia svoj
puro i ne degorzira, dakle ne skida ga s
taloga prije pustanja na triste. Takva

tehnologija trazi i poseban nacin otvara-
nja. Boca se okrene cepom nadolje da bi
talog dosao u grli¢, a otvara se uronjena

vrhom u posudu s vodom. Movia ima
i poseban otvarag, nalik na brodsku
‘kurblu’ kojom u vodi izvadi cep; pritom

izleti i talog.

U ovo predblagdansko vrijeme vjero-

icijele stavljamo u bacve. U svakoj je bobici druk-  ali moéno.

jatno nitko nece zamijeriti $to ponovno
piSemo o pjenusavim vinima, posebno

kad je rijec o iznimna ukusnom, ele-
gantnom, bogatom i lijepom vinu poput

KUHAJTE S LIDEROM BRZO | JEDNOSTAVNO avoga

CARPACCIO OD PALAMIDE

SASTOJCI ZA 4 0SOBE

matovilac
sol i svieze mljeveni papar

600 g svjezih, mariniranih fileta palamide
6 Zlica maslinova ulja

4 Zlice limetina soka

kapari

glavica luka

svjezi perdinovi listovi

o

Priprema: W&GA Team
Riblje filete popaprite, posolite, premazi-
te finim senfom, nakapajte balzami¢nim
octom i Limetinim sokom te marinirajte
dva sata. Zatim ih stavite u zamrzivaé
taman toliko da se poénu zamrzavati pa

ih narezite &to tanje. SloZite na tanjur, na
posteljicu od matovilca. $
Tanke kolutove luka ubacite u prokljutalu
vodu na nekoliko sekunda, zatim ih osvje-
Zite u hladnoj vodi, dobro iscijedite pa pos-
pite po carpacciu.

Pomijesajte ulje i limetin sok te pokapajte
po carpacciu od palamide. Pospite kapari-
ma i odmah posluzite. PosluZite uza svjezi
i bijeli kruh ili peciva.

i

Pjenusac Puro
mnogima je sliéniji ja-
butnom pivu ili nekom
drugom vrhunskom
belgijskom voénom
pivu nego klasi¢nim
pjenuscima i Sampanj-
cima. Ipak, rije¢ jeu
punokrvnom i potpuno
priradnom pjenusa-
vom vinu koje zrcali
biodinamicke nazore
Alesa Kristancica
Movije.
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Canape

@Pommery - Brut Royal 6 Reims —Champagne- France

Rakovica sa kremom od marana i bijelim tartafom

Kprak Velimir - Sauvignon blanc-2008 - Pleivica, Jastre barsko

Juba od slanutka sa repiéima Skampa i bifelim tartufom
Fagottini punjeni sa skutom i bijelim tartafom
Krauthaker Viado - Chardonnay Rosenberg 2007 — Kutjevo , Slavonija
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Filet brancina sa Korjenastim povréem u umaku od bijeloga tartufa

M A Kristaniic-Movia-Velikp Belo 2004-Goriska Brda-Slovenija

*RE

Jungti biftek sa kremastom palentom i bijelim tartufom

Roxanich —Superistrian cuvée 2006- KosinoZiti-Istra
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Guinngss after 10
Wadds Rnauthalicr — Gelenac - Vyflorua berba procuionth bobica 2007 -Riatjess
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rgstaurantzigante@livadetartufi.com
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