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Vino bez sum
Ipak moguce!

Praviti vino bez sulfatnih spojeva donedavno je bilo
nezamislivo. Ali danas vinari poput Radikona, Movije
i Scureka stvaraju bozanstveni prirodni nektar
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namickih vinara jest pro-

izvesti potpuno prirodno
vino bez ikakvih intervencija
artificijalnim sredstvima u pri-
rodnu ravnotezu vinograda ili
podruma.

Zasad je to jo§ nedosanjani san,

jer bez nekih zadtitnih sredstava
se jednostavno ne moze. Primjeri-
ce, bez sulfitnih spojeva ili - kako
to pojednostavljeno kaZemo - bez
sumpora. Sumpor je ¢uvar vina,
aroma, boje i okusa, te bi bez nje-
govog dodavanja u mnogim fazama
proizvodnja vina izgledala krajnje
neprepoznatljivo. Umjesto zucka-
sto-zelenkaste, boja bi bila smeda,
umjesto voénih ili herbalnih aro-
ma, vladala bi neka od oksidacijskih
poput acetona, vino bi se pretvorilo
u ocat najkasnije do sljedece berbe,
a od uobicajene bistroce vjerojatno
ne bi bilo niSta. Nemali broj zadata-
ka za jedan spoj. Sumpor je, naime,
modéan baktericid, insekticid i fun-
gicid koji unistava veéi dio nepo-
Zeljne i divlje mikroflore. Naravno
da nas svijest o njegovoj neselektiv-
no ubilackoj prirodi, usprkos svi-
jesti o dobrobiti koju donosi, isto-
vremeno i plasi. Naime, kako dje-
luje na nas, kada je pobio tolike
Zive organizme? Naro€ito ako nam
je vino dio svakodnevice? Tu treba
biti posten i reci da je u propisanim
koli¢inama potpuno bezopasan, a

S an svih organskih ili biodi-

Movia Lunar 2007.

Zavod za vinarstvo ge nece pustitiu
promet prelazi li propisane koliéi-
ne. Dakle, ono §to se nalazi na poli-
cama trgovina je priliéno pouzdano,
dok se istovremeno za nekontroli-
rana “domaca” vina iz kleti i konoba
to ne mo#Ze tvrditi sa stopostotnom
sigurnoséu.

Usprkos €injenici o ipak pozitiv-
noj ulozi sulfita u proizvodnji vina,
broj vinara koji pokugavaju prona-
¢i alkemijsku formulu proizvodnje
vina liSenog ovog antipati¢nog spo-
ja, a da pritom vino satuva svojstva
koja ga &ine vinom i da mu vijek
trajanja bude vi§egodignji - raste
iz godine u godinu. To su u pravi-
lu vinari kojima je proizvodnja vina
viSe od samog naéina privredivanja,
koji se izdvajaju iz glavnine istrazu-
juéi nove horizonte usprkos Cinje-
nici da ée im taj rad preteZno doni-
jeti financijske gubitke. Barem u toj
istrazivackoj fazi. Prije nekih dese-
tak godina koli¢ina pokusa (§to je
puno precizniji izraz od “koli¢ina
vina”) je bila uzasno malena, dok
se ve¢ danas u svakoj vinskoj regi-
ji svijeta moZe pronaéi po nekoliko
vinarija s vinima bez upotrebe sul-
fita u proizvodnji. Nama su najblizi
i utjecajem najvazniji vinari iz slo-
venskih Brda ili talijanskog Collia
poput Radikona, Movije ili S¢ureka.
Radikon je prva vinska kuéa koja se
u potpunosti posvetila proizvod-
nji vina bez upotrebe sumpornih
spojeva, dok Movia i §¢urek imaju
samo neke etikete proizvedene na
taj nadin, poput Lunara ili Kontre.

Velicanstveno vino. Nakon dekantiranja je i dalje priliéno mutno, njezne jantar-
ne boje. Miris je jako bogat, prvi dojam je cider aroma, potom svjefina agruma i
golema koli¢ina minerala, ne3to earthy tonova, pa pikantne primjese drva i lje3-
njaka. Okus je logican slijed mirisa. Pun i snazan s izvrsno izraZenom svjeZinom
koja ovdje potjete od mineralnosti, a ne od kiselina. Tanini su obilni, blago trp-
ki, ali ne steZu desni. Struktura je izvrsna, potetak obiljeZava gustoéa ekstrakta
te istovremeno i ujedno kontradiktorno nagladena svjezina. Sredinu i ki€mu drze
minerali i tanini, zavr§etak blaga toplina i harmoni¢na igra slasna retro okusa s
pikantnim zacinima, Traje beskonacno dugo. Bogato, elegantno, ekscentriéno.
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Tajna uspjeha navedenih vinari-
ja je u tome da nisu samo izostavili
kori3tenje sulfita veé su cijeli pro-
ces proizvodnje vina izvrnuli nagla-
vacke. Proces potinje u vinogradu
koji mora biti ekolo8ki tretiran duzi
niz godina da bi ve¢ samo grozde
imalo svojevrstan imunitet kada
pristiZe u podrum. Potom se bobi-
ce odvajaju od peteljke i bez presa-
nja i svih ostalih aktivnosti se jed-
nostavno stavljaju u drvene bacve.
Tamo most od samotoka i bobi-
ce stoje zajedno vie mjeseci, tije-
kom Cega se deSava vrenje i mace-
racija. Nakon viSemjesecnog (kod
Movie i S¢ureka je to osam mjese-
ci) boravka vina na dropu u baévi,
vino se jednostavno bez filtriranja
oto€i u bocu. U boci je, naravno, i
dalje mutno pa ga zbog toga treba
prije konzumacije drzati uspravnog
jedan dan kako bi se slegao talog,
te potom dekantirati (odvojiti talog
od tekucine).

Ulogu konzervansa su umjesto
sumpora u ovom sluéaju odigrali
prirodni talog, tanini i ostali fenol-
ni sastojci bobica, a uloga anti-
septika, zbog prirodne ravnoteze
koja inaée vlada i u bobici za§ti-
¢enoj koZicom, nije bila potrebna.
Naime, drvena bacva je simulira-
la bobicu i uvjete u njoj, a vinari su
se potrudili donijeti u baévu sve
§to ima i u bobici bez ikakvih doda-
taka. Zvudi jednostavno. I jest, ali
ne uspije svakom i svaki puta, pa
bi uz bocu navedenih vina u pro-
daji trebalo stajati i upozorenje iz
serijala Johnnyja Knoxvillea “Jac-
kass” - ne pokugavajte ovo izvesti
kod kuée jer moze biti opasno. Ako
se neki neZeljeni proces ipak dogo-
di, vino propada. No, ako, pak, pre-
Zivi, rezultat je boZanstveni nektar.
Budite spremni na zlatnu ili jantar-
nu boju, izostanak primarnih voé-
nih aroma, te gustu tekuéinu nima-
lo nalik na uobicajena pitka i jed-
nostavna vina.

Najilustrativnija je usporedba s
pivom. Redovno je vino poput OZuj-
skog ili Karlovackog, dok su Lunar
ili Kontra poput najfinijeg belgij-
skog samostanskog piva. Fl
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