Katera vina so boljsa: slovenska ali hrvaska? - Da ne

| ostalo na ravni qovorlc je priloga Slovenskih novic Laf organizirala ocenjevanje belih, rdecih in sladkih vin - Vsaka drzava je sama izbrala
po pet vin v vsaki kategoriji in dala svoje ocenjevalce - Dvoboj je bil v gostilni Pri Danilu v Retecah, Slovenija pa je zmagala v vseh kategorijah - Ale$ Kristanti¢ z velikim belim in rdecim iz

druzinske kleti Movia absolutni zmagovalec, zmagala tudi Marjan Sim¢ic s sladkim leonardom in I)amjan Stokelj s p||nelo slovenska zmaga torej v vseh kategorijah

rvaska je padla! In to na
vsej Crti. Streljalo se je iz
vseh topov. Zdaj je uradno:
slovenska vina so bolj$a. Tek-

mo je organiziral Lajf, priloga
Slovenskih novic (kjer bomo o
vseh podrobnostih pisali v na-
slednjih Cetrtkih).

Slovenski ocenjevalci

Katarina Merlin, vodja vinskega taboratorija kmetijsko-goz-
darskega zavoda v Novem mestu, Robert Gorjak, Sef degu-
statorjevvinske revije Decanterza Slovenijo, predavatelj vin-
ske Sole Belvin, diplomant londonske vinske Sole WSAT, To-
maz Kavcic, chef gostilne Pri Lojzetu na Zemonu, Jure To-
mi&, chef Debeluha BreZice, in Gadper Carman, lastnik tr- -
govine E-vino, sommelier 2. stopnje pred dlplomo na lon-
donski vinski Soli WSAT.

Hrvaski ocenjevalci

Dr. Leo Gracin, enolog s prehrambno-biotehnoloske fakul-
tete v Zagrebu, sommelier Zeljko Brogilovié Carlos, ki je dol-
go delal na Juznem Tirolskem, tudi kot pomocnik Helmuta
Koecherja, organizatorja vinskega festivala v Meranu, zdaj
pa vodi restavracijo Dubravkin put v Zagrebu, lvo Kozaréa-
nin, urednik Casopisa 24 sata iz Zagreba, in Zeljko Suhadol-
nik, glavni urednik hrvaske revije za vino, kulture hrane in pi-

jace ter turizem Svijet u ¢asi.

Skupinska fotografija s prve vinske tekme med
Slovenijo in Hrvasko (Foto: Dean Dubokovit)

Najboljsi

Bela vina 2008: 1. Damjan Stokelj, pine-
la; 2. Dveri pax, renski rizling; 3. Damja-
ni¢, malvazija.

Bela vina: 1. Ale$ Kristan¢i¢, movia veliko
belo 2004; 2. Marjan Sim¢i¢, opoka sau-
vignon 2006; 3. Stojan Sturek, stara
brajda 2007.

Rde¢a vina: 1. Ale$ Krlstanélc movia ve-
liko rdede 2002; 2. Edi Sim¢i¢, duet lex
2004; 3. Dubokovié, medvid XXV.
Sladka vina: 1. Marjan Simcic¢, leonardo
2004, susena rebula; 2. Jozef Prus, ru-
meni muskat 2005, ledeno vino; 3. Vina-
rija Daruvar, grasevina 2007, suhijagodni

izbor

bila Slovenca: med mladimi
belimi vini (letnik 2008) je bila
najbolje ocenjena pinela Da-
mjana Stoklja s Planine pri Aj-
dovsc¢ini, pri sladkih pa leonar-
do letnik 2004 iz susene rebu-
le Marjana Simcic¢a. Ocenje-
valci so v dobrih treh urah oce-
nili 39 vzorcev; ocenjevanje je

!.jllblteljl starodobnih traktorjev bodo prihodnji teden iz Prekmurja odpotovali na
Stajersko in KoroSko - V letosniji ekspediciji 15 starih vozil

b praznovanju dneva dr-
zavnosti se bo tudi na se-
verovzhodu Slovenije odvijalo
mnogo zanimivih prireditev.
Ena taksnih je prazni¢no pote-
panje c¢lanov drustva ljubite-
liev starodobne tehnike Oldti-
mer Abraham iz Peskovcev na
Gorickem. Prihodnji teden se
bodo s svojimi starodobnimi
jeklenimi konjicki odpravili na
zanimivo popotovanje po Sta-
jerskenmrin KoroSkem, tako da
bodo v traktorskih sedlih prebi-
li kar pet dni in prevozili skoraj
500 kilometrov.
Rally 2009, kot so poimenova-
li voZnjo s traktorji, bodo zaceli
v torek, 23. junija, ob 9. uri v
Gornjih Petrovcih na Goric-
kem. Od tam se bodo najprej
zapeljali proti Murski Soboti,
nato pa proti Radencem, Me-
“lem, Gornji Radgoni in naprej
na Stajersko in Korosko (Le-
nart, Maribor, Selnica ob Dra-
vi, Radlje, Dravograd, Slovenj
Gradec, Mislinja, Vitanje, Ve-
lenje, Slovenska Bistrica, Ptuj,
Jursinci, Krizevci, Doklezovije).
Po petih dneh popotovanja se
bodo v soboto, 27. junija,
okrog 17. ure vrnili v.domace

Peskovce v neposredni blizini
MadZarske. Tokratnega pote-
panja se bo udelezilo petnajst
traktoristov, ¢lanov drustva,

na predhodnih potepanjih (le-
ta 2007 od Hodos$a do Izole in
leta 2008 dez stiri drzave) jih
je bilo po devet. (0. B.)

Traktorji oldtajmerji bodo zased!i
prekmurske, Stajerske in
koroSke ceste. (Foto: Oste Bakal)

Vine je bilo primerno ohla 2
ocenjevali so ga v najbolj primernih

V slovensko reprezentanco
sem podpisani izbral vse naj-
tezje kanone. Brici so tvorili
okostje, izpustil nisem nobene
vinorodne dezele. Po zgledu
znamenite vinske tekme v Pa-
rizu leta 1976, kjer so pripravi-
li podobno ocenjevanje med

e ino.si

splbetun visvdks povina

napwet]a trbira vin na enem mesty
oifa, rum, parto, dodati! in be ved
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francoskimi in ameriSkimi vini
in so Kalifornijci presenetljivo
ugnali Bordeaux in Burgundi-
jo, smo tudi miizbrali najboljSe
od najboljSega iz obeh drzav.
Hrvaski izbor je imela v rokah
zagrebska vinska revija Svijetu
casi, vsaka drzava je dala po

Juha Vesne Carman ni ohladila

vrotih razprav. (Foto: Dean Dubokovit)

Stirje slovenski ocenjevaICJ. pred vsakim je bilov

vsaki kategoriji po desetvzorcev: (z leve) Robert fs
orjak, Jure Tomi¢, Tomaz Kav¢ic in Gasper B8
arman. (Foto: Dean Dubokovit) )

bilo slepo, kar je pomenilo, da
niso vedeli, katero vino ocenju-
jejo.

JoZe Splichal

Ocenjevalei so morafi poskusiti in oce

Reprezentanci

Bela vina letnik 2008

Hrvaska: Damjani¢, zahodna Istra, malvazija; Korak, Plesi-
vica-Okic, - sauvignon; Krauthaker, Kutjevo, graSevina;
Plenkovi¢, Biokovo, Makarska, posip; Rezek, PleSivica-
Oki¢, chardonnay.

Slovenija: Dveri pax, Policki Vrh, renski r|zI|ng, Tomaz Le-
mut, tilia sivi pinot; Alojz Skrlj, Vrhpolje pri Vipavi, nafa sa-
uvignon; Damjan étokelj, Planina pri Ajdovécml pinela in
Verus (Darko Snajder, Bozidar Grabovac in Rajko Zligar),
Hardek pri Ormozu, Sipon.

Bela vina

_Hrvaska: Clai, Bijele zemlje, sv. Jakov malvazija 2007; Kra-
uthaker, Kutjevo, manzoni 2007; Marino Markezic, Kreme-
nje, amfora malvazija 2006 in Tomac, Ple§ivica-0kic’:, sau-
vignon 2006.

Slovenija: Ales Kristanci¢, Ceglo, movia veliko belo 2004;
Primoz Lavrenci¢, Podraga pri Podnanosu, sutor, burja
2007; Marjan Slméu‘. Ceglo, opoka sauvignon 2006; Sto-
jan §éurek Plesivo, stara brajda 2007 in Uros Valcl, Zgor-
nja Kungota, ducal renski rizling 2006.

Rdeca vina

Hrvaska: Bura, Peljesac, dinga¢ 2006; Clai, Bijele zemlje,
ottocento 2007; Dubokovi¢-Barbi¢, Hvar, medvid XXV; Ko-
rak, Plesivica-Oki¢, modri pinot 2007 in Plenkovi¢, Hvar,
zIatan plavac grand cru 2005.

Slovenija: J. N. Glavina, émarje pri Kopru, santomas certeze
g. c. 2004; Ale$ Kristanci¢, Ceglo, movia veliko rdece
2002; Primoi Lavrenéi¢, Podraga pri Podnanosu, sutor
“burja 2006; Edi Sim¢i¢, VipolZe, duet lex 2004, Marjan Si-
méi¢, Ceglo, teodor 2005.

Sladka vina

Hrvaska: Krauthaker, Kutjevo, zelenac 2007, suhi jagodni
izbor; Kutjevo, d. d., Kutjevo, grasevina 2006, suhi jagodni
izbor; Kutjevo, d. d., Kutjevo, traminec 2007, ledeno vino;

tion in Vinarija Daruvar/Badel 1862, Daruvar, grasevina,
suhi jagodni izbor.

Slovenija: Jurij Brumec, Stranice épn Zrecah, laski rizling
2006, suhi jagodni izvor; Stanko Curin, Kog, Sipon 2007,
_ jagodni izbor; Jozef Prus, Krmacina, rumeni muskat 2005,
ledeno vino; Marjan Simci¢, Ceglo, leonardo 2004, susena
rebula in Danilo Steyer, Phtwca vanea 2004, suseni dise¢i
trammec

PZ Svir¢e/Badel 1862, Hvar, plavac lvan Dolac 2005 selec-
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Sreca si tudi v najmanjsi hisi
prostor najde ¢ Nemski

Deio, d. d.. Dunajska 5, 1509 Ljubljana

Tudl banke lmajo rade nablralmke
Vprasanj za Janso ni zmanjkalo

=
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® Hit v lokalnih rokah
]

Intervju: Janko Gorsek

V ponedeljek. Ne prezrite.

VODNAR

Obcutek; da se vse skupaj po-
Casi koncuje, ne popusga. Gle-
de na to, da nivideti, da bi vas
to kaj posebno-skrbelo, je to Se
enargumentyvec. Poskusali ste
vse mogoce, a te ne gre, pac ne
gre.

Prijale vam bodo delocene po-
novitve in hkratiboste znali ce-
niti tudivse tiste minimalne va-
riacije.-Pravzaprav-bo vse sku-
paj kar najbolj povasemokusu,
po tujem pa-se ne boste spra-
Sevali.

OVEN

Morda se prevec zanasate na
informacije dolocenih Sepetal-
cev, namestodabiseprepricali
na lastne oci (in-se tiste druge
Cute). Kaj, Ce se-doticnemu le
upira ‘navijati zase? Mar ni to
prednost?

Bliznjemubojasnoseprecej hi-
treje, kot si-mislite] Glede tega
ste lahko.-brez-skrbi. | Drugo
vprasanje sevedaje;alisisploh
zelitetakega razvoja degodkov.
Obcutja se kazejo'le v.obrisih.

DVOJCKA

Znanec je'v zadnjem.Casu vse-
kakor/spremenil:marsikaj in v
tem bi bil‘menda najboljsi do-
kaz zato, damuhnivseeno. Zdaj
stevina potezi, dapokazete, da
ste'vse to zaznali. Sledi pa ...
marsikaj.

RAK

Ne vesteniti, kje bizaceli razla-
gati, a ze"ko:pomislite; komu
boste pojasnjevalivse skupaj, v
vas komajse ostanekaj volje in
prepri¢anja. V-teh-razmerah ni
Clovekuniti dozmagenmdo po-
raza.

LEV

Bliznji boiz vasizvabil tisto, za
kar ste'bili'prepri¢ani, da v vas
sploh ne more.ebstajati. Naj-
prejvambeomalee neradno, po-
tem se boste pocutili; kot bi bili
osvobojeni. In pravrestudi bo-
ste.

DEVICA

Prijatelji-bodo na kencu vse
skupajopravili €isto posyoje, a
sajjimtostejetevdobro. Vasih
¢lovek kar pozabi,.daimora za
dolocene stvarisin-ljudi upora-
bljati Gisto druge kriterije od
obicajnih. '

TEHTNICA

Zadeve se'bosteze lotili, usoda

vam preprostone bodaladruge -

moznosti, Do te stopnje, da
sploh ne boste vedeli, ali pobu-
de prihajajoodznotrajali odzu-
naj. Pasaj pravzaprav ni'nobe-
ne razlike:

SKORPIJON

Nekoga bomogoce brati kot od-
prto knjigo, le'daise bo:na ne-
kolik$no razocaranje'izkazalo,
da gre za plaZo.'Vseeno ne po-
zabite, da jevse skupaj lahko
tudi komedija, ‘ne-nujno re-
snobna drama.

STRELEC

Stvar je lahko Se takabrezupno
jasnanapapirju,tose nepome-
ni, dasiznjone bostedajali ve-
liko | nepotrebnega- opravka.
Oh, te vase potissamopreizku-
Sanja. Ne pozabite na to, da je
jutri poletje.

KOZOROG

Pravzapravboste potek dogod-
kovdoZivelikotugodnozname-
nje. Povsem mogoce, da bi kdo
drugvse skupaj jemal za kata-
strofo, a vi niste kdoidrug. Ste
zelo blizu nicle, ki ste jo'iskali.
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