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el Ljubljansko okrozno sodisce je medvoskim policistom pred natanko
imnert| SN tremi meseci naloilo, naj odkrijejo pravnomocno obsojenega
Roberta Tomaza Zavasnika in ga pospremijo na Dob na prestajanje
petietne zaporne kazni - Pa so jim ti odgovorili, da naloge ne morejo
izpolniti, ker ga ne najdejo; sodiScu zdaj najverjetneje ne bo
preostalo drugega, kot da za njim razpi§e (mednarodno) tiralico -
Krivec za smrt treh mlaqm deklet pred njegovo, diskoteko Lipav
Spodnjih Pirnicah, ki se je v posmeh pravosodju ve mesecev
nezakonito izmikal selitvi za zapahe, je izpuhtel v neznano, morda
celo pobegnil v tujino - 0dhodu na prestajanje kazni se uspesno
izmika tudi nekdanji kaseljski zupnik Franci Frantar, obsojen
. zaradi zlorabljanja mladoletne faranke stran ©
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Mio Kozmusu
Kozmus na
zuru ,

ar | ' Smrt Tjase I(ostomaj v traqlcm avtocestm nesregi pn Arjl vasi je mamo I(armen oceta Braneta in brata Domna
= e —— zavila v érmino - Lazje bi bilo, je dejala mama, Ce je ne bi izgubili zaradi alkohola in objestnosti povzrocltelja
nesrece - Mami usodnega jutra po mobiju ni uspelo priklicati héerke, nato j jo je pretresia vest, da je umrl Peter

oo e Kracun, ki ga je sama neko¢ uila - V Petrovem avtu je bila tudi njena TjaSa, je brz pomisila: nHo sem pokicala
" m I m “| "I policijo, so me povabili na identifi kacuo« 1 evropsko Stipendijo, ki sta jo nedavno prejeli, bi zdaj pokojni
Studentski koleqlcl Tjasa HoStomaj in Natasa Godec spomladl nadaljevali $tudij v Lizhoni stran @
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Svetovni uspehi AleSa Kristanéi¢a (klet Movia) iz Gorigkih brd se $e kar
nadaljujejo; danes je najbolj znana ameriSka vinska revija Wine

Spectator objavila glavno zgodbo o AleSu na stirih straneh, revija

Wine&Spirits pa ga je uvrstila med najboljsih sto na svetu in je sinoCi

v Galeriji v Design Centru v San Franciscu osebno smel predstaviti

eno vino: odloCil se je za veliko rdece 2002

obenega Nemca. Nobe-
nega Avstrijca. Nobene-
ga Portugalca. Seveda
nobenega iz vzhodne
Evrope.
In danes — Sok. Ale§ Kristan-
¢ic. V danasnji Stevilki najve-
¢je ameriske vinske revije Wi-
ne Spectator. Govorimo pa o
glavni zgodbi, s katero zares
niso predstavili Se nobenega
Avstrijca, Nemca, Portugalca
... In med najbol;j elitne Fran-
coze, ltalijane, Spance in
Ameri¢ane se vrine »nobody«
iz Slovenije. Za AleSa avtor
Sam Gugino Cisto na vrhu na-
piSe: da je najbolj znan slo-
venski vinar, da je ekscentri-
¢en, da pa gre za zares resne-
ga vinarja.
Dan, preden je odletel v ZDA,
pridem na Ceglo. »Pocakaj!«
mi reCe Zena Vesna, »ti nato-
¢im kozarec. Ales je v kleti.«
Grem v klet: Ales tik pod stro-
_pom na eni izmed cistern na-

mesca posebno cev. Ko pride

po lestvi dol, pove: »Super le-
tnik, v cisterni so vse jagodne

koZzice, ki so naredile nepredir-
no plast. Ne bom pretakal, sa-
mo prebiti moram vse skupaj.«
In . vmes njegov znameniti
medmet, ki ga zdaj pozna ves
svet: »Cak, cak,« se konca
skoraj vsak AleSev stavek. Re-
portaza o Alesu je take vrste in
na tako uglednem mestu tako
ugledne revije, da v Ameriki
odpira vsa vrata. Sicer pa Ale$
vseskozi dela korake, ki spro-
zajo plaz (in utirajo pot drugim
nasim izjemnim vinarjem):
Wine Spectator na §tirih stra-
neh, Food&Wine ga je pred-
stavil na Sestih straneh, Wi-
ne&Spirits ga je uvrstil med
najboljsih sto na svetu.

V New York Wine Experience
je bil po izbiri ocenjevalcev kar

Slovenia’s mast

famous vintner acts
eccentric, but his wines
merit serious attention

-
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¥ Krntandid spocts an g
tshvenile as fie stands on the
tettade of bis pink stcco pate
sce everdooking Ris vite:
yands i the rown of Ceglo,

Slocenia. fuse across the boader from Ik
Friuhi-Venesta Giulis region. Kristandi?,
owner annd winermaker of Moviz wineey, is
positioned behiod 2 table, ot top of which
s borrle of his Pars spurkling 1< and 3
farge, clear bow! of water

“Pura is the way sparkling wine was made

A0 years m,” Keistandid says. “We call ic
Purey which meant pre, hecaune it docss’s
have any addied sugar of yomt, especially the
genctically creaved indastnal yeaa that isso
commontly used today ™ Instead. he triggens
secondary ferimentation in the borde by
slinig more grape must and the satoraily
ocaTing yemt found in the must. Moreovet,
these is 1w dissorgement. the process by
wehrich the plug of spent gt oells ierpeliad
after ahye secondary fermentation

How is the conmmer to et 14 of the plug®
Before yoa can oy “reemange,” Kintand i ses
mnerves the foct-and-wire cmge from the bortle
of Puto. Then he wens the bottde upside
sbown ant the Kowd of water and removes the
cork. Thete is 2 whoowhs of pink dubbles in
e wnter, wlong wich the dark plog of spent
yeast, Keistandid incaediately rewoves the
Boutle from the kowd and tums it uprishe,
Dolding it aboft an ifhe’s displaying Sloverua

z desetimi od dvanajstih vin
ocenjen z 90 tockami in vec:
veliko belo ‘letnik 2005, ki te
dni prihaja na trg, je dobilo
sanjskih 95 tock, letnik 2004,
ki je dobil 93 tock, se prodaja
med 400 in 600 dolarji. Lani

- je 20 svetovno znanih vinskih

kritikov izbiralo ducat najbolj
vplivnih vinarjev na svetu:
Ale$ Kristanci¢ je bil izbran
med dvanajsterico in to z naj-
vec glasovi med vsemil!

V naslednjih dneh v ZDA ne
bo zgolj glavna zgodba v vin-
ski reviji, osebno se bo poka-
zal na predstavitvi sto najbolj-
Sih vinarjev, kjer bo smel vsak
ponuditi eno samo vino: Ale§
se je odloCil za veliko rdece.
Tisto vino, za katero je Roy

Isle, vinski urednik in glavni:

pisec revije Food&Wine, ki je
na ekskluzivno vecerjo sicer
vzel Kristancicevo veliko belo
2004, mirno priznal: »A ¢e bi
bil zares pogumen in bi si upal
dati dve vini istega vinarja, bi
moral dodati tudi veliko rdede
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Alesevi filozofiji,-ki jo morda
najbolje dokazuje z lunarjem
in purom.

»Tla pac niso spremenljivka,
od vinogradnika in vinarja pa
je odvisno, v katero smer bo
Sel. Lahko se odlogim ali za
sadni ali za zeliS¢ni karakter
vina. Ali, recimo, lunar: za lu-
narja, ki je Cista rebula, luna
ni le pomembna; luna je v re-
snici — vinar.

Ali puro. Puro, ki pomeni isto
vino. Tako, kot so ga delali
pred 400 leti. Vseskozi sem
razmi$ljal, kako naj naredim
penino, saj zacetni alkohol ne

sme presegati 11 odstotkov,
se pravi, da v Brdih ne smem
obirati zrelega grozdja. Ko za
drugo vretje dodam sladkor in
glivice, se alkohol pac dvigne
Se za dve stopnji. V Champa-
gni s tem nimajo tezav, ker
ima zrelo grozdje v lepih letni-

U

Cak, cak! Spet sva v Brdih. Pri

Ales je res car, cak, cak!

kih 11 odstotkov alkohola.
Puro je narejen drugace:
grozdje oberemo, ko dozori,
pri 12 ali 13 odstotkih, potem
poskrbim za naravno vretje
brez kvasovk. Osnovno vino
lezi v sodih dve leti ali tri, in ko
dozori, po¢akam do naslednje
trgatve ter mu dodam okrog
pet odstotkov mosta s 85 do
90 Oechslevih stopinj slad-
korja ter penino takoj stekleni-
¢im. Usedline ne degoZiram,
ker bi moral vino Zveplati, za-
radi usedline pa je tudi odpira-
nje najbolj preprosto z zama-
Skom navzdol. Cak, cak.«

In je tudi z odpiranjem naredil
obred: v stekleni posodi, z vra-
tom navzdol, ko penino odpre
v vodi in brizgne usedline iz
vratu ter pusti sled. Malce
ekscentri¢no. In vedno z resni-
mi vini. ]
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