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Bila |e zadnja avgustovska sobota, ko so
vremenarji napovedali, da bo, e posebno na
Primorskem v popoldanskih in vecernih urah,

ob prehodu hladne fronte moznost mocnejSih
neurij, tudi s toco, precej povecana. Z Marijanom
zmemo hitiva, da bi bila v Ceglem ob dogovorjeni
cetrti popoldanski uri, vedoc, da ima cas v hisni
Stevilki 18 obicajno (pravzaprav vedno) Cisto
drugo dimenzijo kot drugje. Nimava lahkega cilja,
Marijan morda malo laZjega, pa vseeno. Zadnje
leto je hiSi Movia uspelo nekaj podvigov, zaradi
katerih morava pozabiti na vse, Se posebno na
morebitne (domate) ogitke o povzdigovanju in
reklamiranju le nekaterih.

Sledi prvi Sok — mobilnik zazvoni in kaze nezna-
no Stevilko iz omrezne skupine os5. Ura je pet
minut do stirih in spuscava se iz Medane proti
Ceglemu. Odgovorim na klic in nezgresljivi
Alesev glas sprasuje, kako dalec, kje si. Povem,
da sva pet minut stran in da je Marijan z mano.
Super, pravi, kar pred vrati parkirajta, da razlozi-
ta avto, in odlozi. Halooo? Sem mogoce prenaglo
(na podlagi prejénjih lastnih izkusenj) sklepal,
da ima cas tam drugo dimenzijo? Je mogoce, da
je Ale$ nasel mojo Stevilko brez svojega mobilni-
ka in me klical z enega od hi$nih telefonov?

Je mogoce, tudi to je Movia. ® Tokrat ne bom
omenjal velikih toplih dlani, posod z vodo za
odpiranje Pura, lune in Lunarja ipd. O tem vec
ali manj (verjetno) vemo vse. In prav je tako.
(Ce ne, poglejte v revijo Vino, november 2006,
strani 24 do 36: Movia — Naj letijo; op. ur.).

V tem pisanju zelim s svojimi oémi osvetliti,
kako in kaj se je moralo zgoditi, da je prislo do
vsega tega, kar se je hisi Movia zgodilo zadnje
leto. ® Ko nam Vesna skuha in ponudi kavo, je v
hisi le druzinski prijatelj iz agencije za odnose z

" javnostmi. Pa ne za dolgo, Vesna pove, da je za
danes najavljena le ena manjsa skupina, vendar
pa (kot obic¢ajno) to na koncu ni zares tako.
Nabere se nas za priblizno dva ducata. Ale$ in
Vesna krmarita med teraso in jedilnico ter si
predajata Stafeto rdece niti pogovora v obeh
skupinah. Naporno, zelo naporno. Pa $e sobota

je, tik pred solskim letom, ko Ela in Lan se
uzivata zadnje dneve pocitnic. Vseeno je hisa
polna gostov. Ker seveda obisk pri Movii ni
popoln brez ogleda kleti, Ale$ zdruzi obe skupini
in nas popelje skozi klet. Po vrnitvi (po pricako-
vanju) nihce ni ravnodusen, se posebno vse
vznemiri Lunarjeva klet. Sledi Aleseva bravura,
ko me prosi, da v ¢rne kozarce nato¢im loceno
Cistega — dekantiranega Lunarja in tistega,

ki ostane v steklenici, meglenega. Kozarce
oznadim (s samo meni znano oznako) in Ales
povabi vse prisotne, naj poskusijo najprej enega
in potem drugega ter povedo, kateri jim bolj leze,
stece. ® Kakor za koga (ne pa tudi za Alesa),
ampak rezultat je tudi za vecino pokusevalcev
presenetljiv: s krepko vecino imajo prisotni raje
tistega z dna steklenice, motnega. Razglabljanjem
seveda ni konca, in ker ob resnih debatah prija
tudi cigara, nam vsem skupaj enostavno ne
preostane ni¢ drugega, kot da vlomimo v humi-
dor. Vlom je nujen, saj je klju¢ humidorja
neznano kje. Zrtev je le kljuavnica, in seveda
nekaj cigar. ® Ko najavljena skupina odide, ostali
pa se porazgubijo po bliznjih vaseh in zaselkih,
mi Vesna po telefonu z opravic¢ujoc¢im glasom in
tonom (le zakaj?) pove, da danes ni ravno njen
dan za strezbo in da je narocila pico, ki nas ¢aka,
da jo pridemo iskat ob 22.15. Jp, ¢as ima pri
Movii vseeno drugo dimenzijo. ® Kon¢no
sedemo. Po ogrevanju vprasam Alesa, kako vidi
(ocitno) dejstvo, da najvecje trzne uspehe in
priznanja Zanje na trgih, ki so zgodovinsko
tradicionalno nevinski. K velikim dogodkom
zadnjih mesecev se namre¢ $tejejo: ameriska
revija Wine Spectator oceni ve¢ kot polovico
Alesevih novih polnitev z 9o ali ve¢ to¢kami.

Je pomembno, katera so? Mogoce za koga, zame
tokrat ne prav zelo, zato naj omenim le Veli-

ko belo 2004 z 93 in rebulo 2006 z 92 tockami.
In naprej, na glavnem letnem dogodku ameriske
revije Food & Wine, imenovanem Food & Wine
Classic, ki je bilo 20. junija v Aspnu, so med
Sestimi Best wines of the year 2009 izbrali eno
vino od Movie. Poleg tega newyorska revija Wine
& Spirits razglasi klet Movia za eno od ‘Winery
of the year 2009. In v navezi s pregovorno (pa tudi
dejansko) podjetnimi Kitajci, eden od njih je
odprl $tiri vinske bare, vse z imenom Movia
Wine Bar. Aha, pa $e Stiristranski intervju v Wine

Spectatorju prihaja. Kmalu, oktobra letos.

* Odgovor je pravzaprav zelo preprost ali pa zelo

zapleten. Najprej na zelo enostavnem primeru
razlozi. Tukaj (v Sloveniji) jaz skoraj nimam trga

Ob letu osore;
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Ales in trije Lunarji. Nedavno. Za revijo Vino. 50 mm, F/ 14, 1/30 sek, 2 flesa.

Osmi julij. Lani. Mejl: »Hi Marijan — | am looking
to do a photo shoot at Movia. Vesna gave me
your name and sent me 4 photos that you
took at Movia. | would like to see more of your
photos« ... Podpisan je Alex de Toth (ne poznam),

Photo Editor, Wine Spectator Magazine (poznam).

Malo pozneje se izkaze, da je Alex pravzaprav
Alexandra, in torej ni podpisan, ampak podpisana.
Kljub temu posliem nekaj fotk in »everything

looks good« ... prejmem stroskovnik, se strinjam z
njim (in iz njega izvem, kako temu streZejo profiji),
zatem pogodbo (podpiSem), precej natancna
navodila o zelenih motivih in doticni Clanek, ki je
»for your eyes onlyl« Ker bo sicer vse narobe.
Ofkors. Preberem pisanje, naceloma se me
seveda ne fice, pa vseeno opozorim, da Ceglo

ni ravno »town« in da ni ravno smiselno obracati
Puro na glavo tik pred odpiranjem in potem z
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Objavijeno 9. septembra 20039

Kot eden od spletnih zapisov

na blogu nasega oblikovalca in
fotograta Mariiana Mocivnika.

Vec na: wwwi.reviia-vino.si/blog/mm
all www.revija-vino.si, rubrika blog

njim zganjat” teater, ki mu po domace pravimo
Puro show in ki pravzaprav sluzi temu, da iz
vratu steklenice penine odstranimo tam zbrano
usedlino. Nje usedanje pa Zal traja nekaj dni, ne
le tistin nekaj trenutkov, ki jih je temu procesu
v Clanku namenil pisec. Ki Zal o¢itno ni povsem
dojel bistva. Sploh. ® Poslikam v nekaj dneh prvo
rundo, klet, prvi¢ delam z Wine Spectatorjem,
pa raje na zacetku malo bolj tipajoce, kolikor jih
poznam, pricakujem zmerno konzervativnost,
posliem, Alex je zadovoljna, ene fotke so ji bol|
vsec kot druge in imel sem prav — used|i so se na
bolj klasicne. ® Konec avgusta me Alex podreza,
ndeadline« je cez dober teden. Bom pravocasno
posnel Se ostalo? Bom, le s pejsazem zna biti
kriza, vreme ni naklonjeno takim slikam, lahko
pobrskam po arhivu (Geprav je pogodba sicer
ekskluzivna, fotke so zanje in samo za njih), lahko
pa cakamo na vreme. Sporoci Alex, da najprej
moj arhiv, ¢e tu ne bo ni¢, njihov arhiv, in Sele
potem pride na vrsto razmisljanje o spremembpi
dedlajna. Tako se dela. Pofotkamo, briski pejsaz
najdem v arhivu, posliem vse skupaj in »the shoot
looks really good. Lots of hard workl« Yeah, res
smo svicali. In vmes tudi nekaj spili. In luckar,
starejSi mladic, je Alesu na bencinski Crpalki
posodil par evrov za Cike. Nakar smo Se nekaj spili.
e Ameriko potem po dolgem in po¢ez mocno
udari kriza, tudi Wine Spectator dela na profit in
clanek napovedanega novembra ne ugleda Iuci
sveta, Caka lepsSe Case. Alex okoli novega leta
sporocl, da morda letos spomladi, pa potem ne.
* Danes dopoldan poklice Vesna: Wine Spectator,
15. oktober, 4 strani. ® Preletim PDF, Ales (Se
vedno iz mesta Ceglo) v ¢lanku (Se vedno) tik
pred odpiranjem obrne Puro na glavo in ga
potem odpre v vodo, fotke so izbrali najbol]
klasicne, marsikaj boljSega sem Ze posnel, tudi
zanje, a Jebat ga, Wine Spectator je, kar je, in noter
smo. In Ales je AleS s § in je Kristanci¢ s € in ¢.
Stiri strani slovenskemu vinarju v verjetno najved;
svetovni vinski reviji. Letos se, resnici na ljubo, ni
dalo veC neopazno mimo njega. In na to se pije.
(Slucajno se mi nocoj obetajo modri pinoti.)
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The major events of the past months include: the American Wine Spectator magazine rates over half of Ales's new vintages with 80 points or more.
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i_ﬁ_e competitions are important. Sometimes, being the champion in Ljubljana was very important for success,

and not winning any medals could bury a winery. And then the market slowly contracted, we've grown up, we've made our name, and I've come to the conclusion
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poslus itajci mr posnemajo zaho- Prigli smo do tocke, ko
dne navade — vse bolj rudi pigje vi >ojasnil:
mi Marij

Barceloni srecal kitajsko novinarko in od nje
dobil njihoy o naregjeno vinsko revi vati ¢ ja oddaljene p
In glej 1keci] a Cle , T some$ana z mislimi o poslanstvu, ki d:

mu v nos skod a rebule jegovem izpolnil in da j

tator. Bden od peitic

h vinskih med
y uporabljaje
lov do vinarjev samih, verjetno

1, da o vinotekah nid ne

He decided to be a winemaker befare he finished second grade of primary school and at ten years of age, he had a wine cellar job usually held by men twice his age. At nineteen,
The main annual event of the American Food & Wine magazinggealled Food & Wine Classic, took place in Aspen on June 20. Among the six Best wines of the year 2009 a Movia wine was chosen.
In addition, the Wine & Spirits magazine declares the Movia wine cellar the Winery of the year 2009. A Chinese man, living up to their reputation of being crafty, opens four wine hars,

he took on the responsibility of the lead winemaker. In 1986 he found an exporter, and he achieved all of this during times which were not in favour of such progress.
that there’s no competition in the world to'which | would apply, thatis, send my wines. Why? Mostly because I've seen that my wines should be appreciated by the drinkers,

all named Movia Wine Bar. Oh and indeed, a four-page inte
the people wha actually end up buying the bottle.

Ales on wine ratings: Surely during the time wh
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cilju. Spet Machiavelli. Znano? Aha, tudi karera
gubica se zato bolj vidi, kot bi se lahko. * Ob
Aletevem izrazu »mlaj$i vinarji« protestiram

(¢e ne zaradi drugega zato, ker sva isti letnik),
pa se le rahlo skrivnostno nasmehne. In pravi,

Wine & Spirits {citat v prevodu): Dragi Ales!
Prisrcne Cestitke tebi in tvoji ekipi. V Wine

& Spirits smo izbrali Movio za Winery of

the year 2009. Vsako leto nase komisije v
slepih degustacijah ocenijo vec kot 9000
vin in le najboljda posredujejo vinskim
kritikorn. Na nasem letnem seznamu Winery
of the year so izkljuéno izbrane kleti - vinarji,
ki v celotni paleti vin na trgu dosegajo sam
vrh v vsaki posamezni kategoriji. Vina Movia
s0 bila ocenjena za sam vrh in Movia je
odlien ambasador slovenskih vin. Sled Se
vabilo na podelitev.

Lelel bi biti vet doma, v miru.

U miru pomeni v vinogradu, v kleti, na nogometu,

z Uesno in 02‘-}’0;%0?’}2(2‘,

glej, mi smo dejansko starejsi po staiu v tem
novejsem slovenskem sistemu. In e si Movia,

si vedno pod drobnogledom. Za vse novosti,

ki jih drfavne institucije uvedejo, najprej je
kontrola pri Movii. Ni enostavno, res ne. (Se do-
datno pa domace vinsko vzdugje kvarijo in
obremenjujejo profesionalni novinarji, spodbuja-
ni in spodbujeni od »vinskih« ljudi z leve strani
Gaussove krivulje, ki zlorabljajo poimenovanja,
kot na primer stako imenovani druZinski vinarji
ter samooklicane zvezde ...« op. p). ® Ce doma v
garaii naredi$ avto, na primer v Breginju, ga
odpeljed na ogled v Italijo, tam prodas in jc.

Z vinom pa ni tako, kve¢jemu obratno. Tu moral
ziveti in dihati s krajem, od koder vino prihaja.
In nato ponudi, kaj ko bi poskusili $e staro
steklenico. Pravi stari tokaj, ko je to $e bil. Vimes
¢isto smisclno natrese nekaj krepkih na ra¢un
preimenovanja v sauvignonasse ali zeleni sauvi-
gnon, najbolj gotovo tisto, kako lahko danes
svojim trram merlota, ki so jih Ze nonoti in
ocetje dali precepiti iz starih vinogradov, ki so
prﬂagojenc na nafe gride in vreme, $e reces
merlot. Tokaju pa ne smes. In $e vzporednica z
nedavno slidano in brano afero o Zinfandlu

zraven. ® Ale$ o ocenjevanjih vin. Gotovo so v
¢asu, ko se zacenjas uveljavljati, vinska ocenjeva-
nja pomembna. Véasih je bilo (zaradi velikosti
sleupnega trga) dobiti $ampiona v Ljubljani zelo
pomembno za uspeh in hkrati ne dobiti nobene
medalje lahko tudi pogubno. Pa se je ta trg
zmanj§a_1, mi smo odrasli, se uveljavili in spoznal
sem, da £a ni na sveru ocenjevanja, na katcn-_-ga
bi se sam prijavil, da posljem svoja vina. Zakaj?
Predvsem zato, ker sem spoznal, da morajo moja
vina ocenjevati pivci, tisti, ki potem steklenico
res tudi kupijo. Ce in ko pa moja vina ocenjujejo
drugi (Wine Spectaror na primer; op. p.), je to
izven tako imenovanih uradnih tekmovanj,

ni anonimne, je ocena s podpisom in je zato
merljivo. Ni nikakr$nega skrivanja v anonimnosti
vel komisij, ki nikoli niso sestavljene iz istih
ljudi. Gre torej tako za ponovljivost kot tudi za
merljivost. * Vseeno obstanemo pri rebuli.
Rebula je (vet kot otitno) Alefeva velika ljubezen
v pravemn pomenu besede. Ljubezen, ki ga sili v
razmi§ljanje. Tudi z Lunarjem je tako, ali kot
pravi sam, z Lunarjem nisem nobenemu od
svojih vin vzel ni¢; ostala so tako po sord, zvrsti,
vinogradu cnaka. Lunar je najprej prisel iz
vinograda, ki sem ga hotel obnoviri. Pa sem sc
premislil. Ker sem videl, da lahko tisto rebulo
nadgradim. In sem jo. Zdaj sem Ze v poloZaju,
da lahko dam Lunarja ven bolj pozno (na sreco,
se nasmchne, saj je prvi letnik prodal prehitro).
Zdaj se icle kafe potencial, ki ga rebula prinese s
seboj. Mora§ poéakati, ni¢ na silo, & se da, niti
prodaja ne. Idealno bo, ko bom lahko skupaj dal
na trg Lunarja in rebulo. Lunar po enem letu v
steklenici, rebula po enem letu v sodih. Si pred-
stavlja$? Vprasam po izpodriva.nju, odjcdanju
trga med Lunarjem in rebulo. Na krajsi rok,
pravi, bo Lunar do polovice rebule. Dolgoro¢no
pa, ¢e se bosta uspe$nost in cenjenost nadaljevali,
bo rebula postala Lunar. V celoti. ¢ In na koncu
Ale§ pritisne $e stavek: Za vinarja je sorta grozdja
kot za slikarja barva. Vsi vemo, da ima Ales zelo
rad take in podobne prispodobe. Veasih ga kdo
kje zato tudi ne mara preved. Ampak ¢e smo vsak
zase res posteni in iskreni: danes je veliko zelo
dobrega grozdja, tudi pri nas. Ni pa veliko tako
odmevnih, cenjenth in nagrajenih vin.

Ker, $e doda Ale$ na koncu, vino &lovek nabere v
naravi, piva pa(i ne.

Bruno GABERSEK
foto: Marijan Modrviix
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